
                                                                                                                   

 

 

 
 

 

Notre Chef Nguyen Danh Cuong 

Originaire du Vietnam et formé au sein de grandes maisons gastronomiques françaises,  

le Chef Nguyen Danh Cuong développe une cuisine raffinée, inspirée par la Provence  

et les saveurs asiatiques. 

 

Sa philosophie culinaire repose sur l’équilibre des saveurs et le respect du produit.  

À travers une cuisine légère et contemporaine, il privilégie les cuissons douces,  

les légumes de saison et les herbes aromatiques de notre jardin. 

Attaché au bien-être et à une approche anti-inflammatoire de l’alimentation,  

il compose des assiettes élégantes où la gourmandise rencontre la santé. 

 

Aujourd’hui à l’hôtel Les Bories & Spa,  

il propose une cuisine sincère, vivante et tournée vers l’essentiel. 

 

Ilham Moudnib 

Ilham est inspirée par ses racines, souvenirs d’enfance et produits de saison.  

Elle créé des desserts qui racontent une histoire, éveillent les sens et privilégient l’émotion. 

 

Sa signature : une pâtisserie élégante et généreuse, où chaque dessert est pensé comme une 

expérience sensorielle qui fait de chaque bouchée, un moment heureux. 

 

 



 

 

Le Bistrot des Bories 
 

 

Entrées 
  

Œuf parfait (Supplément truffe + 4 euros)    20€ 

Crème de champignons et de parmesan fumé au foin  

 

Gravlax de truite    24€ 

Salade de fenouil, pickles d’oignons rouges et pointes d’agrumes 

 

Foie gras du Périgord    25€ 

Chutney de pomme, gingembre et noix 

 
  

Plats 

 

Soupe au pistou    30€ 

Haricots, légumes de saison, graines de courge et parmesan 

 

Retour de pêche   36€ 

Légumes de saison fondants, sauce citronnée au fenouil et herbes du jardin 

 

Pièce du boucher    36€ 

Pommes de terre grenaille, épinards et échalotes confites, jus corsé au thym 

 

 

Desserts 

 

Assiette de fromages    18€  

Affinés par la Fromagerie de l’Isle - Maison Pellegrini à l’Isle-sur-la-Sorgue 

 

Finger de Provence    17€ 

Décliné au fil des fruits de saison 

 

Profiterole de la Cheffe    18€ 

Chou craquelin, glace vanille, sauce chocolat et noisettes caramélisées 

 

Salade de fruits    18€ 

Fruits frais sélectionnés selon la saison 

 

Tarte au citron meringuée   19€ 

Recette signature, notre incontournable 
 

Nos recettes peuvent contenir des allergènes majeurs (règlement UE 1169/2011) 

dont la liste est à disposition sur demande 

Toutes nos viandes sont d’origine française. Prix nets en euros. 


